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	Προσωπικές πληροφοριες


	Ονοματεπώνυμο
	
	Σαμουρης Γεωργιοσ

	Διεύθυνση
	
	 Βουλγαροκτονου 16, ΤΚ 55133, Καλαμαριά-Θεσσαλονίκη, Ελλάς 

	Τηλέφωνο
	
	Οικ.: 2310488410, Εργ.:2310365382, Κιν.:6977567537

	Τηλεομοιοτυπία
	
	2310365371

	Ηλεκτρονικό ταχυδρομείο
	
	samouris@vri.gr 


	Υπηκοότητα
	
	Ελληνική


	Ημερομηνία γέννησης
	
	18/07/1959


	Επαγγελματική πειρα


	• Ημερομηνίες (από – έως)
	
	31-12-1998 έως και σήμερα 

	• Επωνυμία και διεύθυνση του εργοδότη
	
	 Ινστιτούτο Κτηνιατρικών Ερευνών της Γενικής Διεύθυνσης Αγροτικής Έρευνας του Ελληνικού Γεωργικού Οργανισμού-ΔΗΜΗΤΡΑ.

	• Είδος της επιχείρησης ή του κλάδου
	
	ΝΠΙΔ-Ερευνητικός Φορέας του Υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων

	• Απασχόληση ή θέση που κατείχατε
	
	 Τακτικός Ερευνητής

	• Κύριες δραστηριότητες και αρμοδιότητες

• Ημερομηνίες (από – έως)

• Επωνυμία και διεύθυνση του εργοδότη

• Είδος της επιχείρησης ή του κλάδου

•Απασχόληση ή θέση που κατείχατε

• Κύριες δραστηριότητες και αρμοδιότητες

• Ημερομηνίες (από – έως)

• Επωνυμία και διεύθυνση του εργοδότη

•Είδος της επιχείρησης ή του κλάδου

•Απασχόληση ή θέση που κατείχατε

• Κύριες δραστηριότητες και αρμοδιότητες


	
	Υγιεινή-Τεχνολογία Τροφίμων Ζωικής Προέλευσης και Τοξικολογία

4-10-99 έως 30-01-2000 με απόσπαση  

Οργανισμός Πιστοποίησης και Επίβλεψης Γεωργικών Προϊόντων του Υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων.

ΝΠΙΔ-Οργανισμός Πιστοποίησης Αγροτικών Προϊόντων

Υπεύθυνος σε θέματα κτηνοτροφίας

Πρότυπα πιστοποίησης ζωικών τροφίμων

1-6-1993 έως 31-12-1998
Πανεπιστημιακή Φοιτητική Λέσχη (Π.Φ.Λ.) του Α.Π.Θ.

ΝΠΔΔ του Υπουργείου Παιδείας

Κτηνίατρος-Υγιεινολόγος Τροφίμων

Μακροσκοπικός και Εργαστηριακός Έλεγχος Τροφίμων


	Εκπαίδευση και καταρτιση


	• Ημερομηνίες (από – έως)
	
	1985-1990 

	• Επωνυμία και είδος του οργανισμού που παρείχε την εκπαίδευση ή κατάρτιση

• Κύρια θέματα/επαγγελματικές δεξιότητες

• Τίτλος

• Επίπεδο κατάρτισης  με βάση την εθνική ταξινόμηση (εφόσον ισχύει)

• Ημερομηνίες (από – έως)

• Επωνυμία και είδος του οργανισμού που παρείχε την εκπαίδευση ή κατάρτιση

• Τίτλος


	
	Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης (ΑΠΘ)- Ιατρικό Τμήμα, Εργαστήριο Ιατροδικαστικής και Τοξικολογίας.

Μεταπτυχιακή εκπαίδευση στο αντικείμενο της τοξικολογίας και ειδικότερα σε σύγχρονες μεθόδους ανάλυσης χημικών και φαρμακευτικών ουσιών σε βιολογικά υλικά και τρόφιμα [χρωματογραφικές τεχνικές (HPLC, GLC, TLC), φασματοφωτομετρικές μέθοδοι κ. ά.]. 

PhD:  Διδάκτορας του Ιατρικού Τμήματος του ΑΠΘ, 1990.
1978-1984

Κτηνιατρική Σχολή ΑΠΘ

Πτυχίο






	Ατομικές δεξιοτητες και ικανοτητες

οι οποίες αποκτήθηκαν κατά τη διάρκεια του προσωπικού και επαγγελματικού βίου·  δεν είναι απαραίτητο να τεκμαίρονται με επίσημα πιστοποιητικά και διπλώματα.


	Μητρική γλώσσα
	
	Ελληνικη


	Άλλες γλώσσες


	
	
	Αγγλικά

	• Ικανότητα ανάγνωσης
	
	Πολύ Καλα 

	• Ικανότητα γραφής
	
	Πολύ Καλα 

	• Ικανότητα ομιλίας
	
	Πολύ καλα


	Κοινωνικές δεξιότητες και ικανότητες
Διαβίωση και εργασία με άλλα άτομα σε πολυπολιτισμικό περιβάλλον, σε θέσεις όπου η επικοινωνία είναι σημαντική και σε καταστάσεις που απαιτούν ομαδική εργασία (π.χ. πολιτιστικές και αθλητικές δραστηριότητες ) κλπ.
	
	[ Μελοσ Διοικητικού Συμβουλιου-Εδικός Γραμματεας ΚΕντρου προστασιας Καταναλωτων. Ειδικος σε θεματα τροφιμων ]

	Οργανωτικές δεξιότητες και ικανότητες
Π.χ., συντονισμός και διοίκηση ανθρώπων, έργων, προϋπολογισμών· στην εργασία, σε εθελοντική εργασία (π.χ. πολιτιστικές και αθλητικές δραστηριότητες), στο σπίτι κλπ.
	
	Ερευνητικά προγράμματα:  

· Πειραματική μελέτη της συντήρησης του λαδοτυριού Μυτιλήνης (ΠΟΠ) στο λάδι σε νέους τύπους συσκευασίας.

· Μικροβιολογική μελέτη των πρώτων υλών και των τελικών προϊόντων της κονσερβοποιίας Β. Αιγαίου ΑΕΒΕ.

· Διερεύνηση της σταθερότητας των καταλοίπων ορισμένων βενζιμιδαζολών σε αγελαδινό γάλα κατά τη συντήρησή του και τη θερμική του επεξεργασία.

· Αντιοξειδωτική σταθερότητα, κατά τη συντήρηση και την θερμική επεξεργασία σφαγίου ινδορνιθίων, που διατράφηκαν με προσθήκη ρίγανης στην τροφή τους.

· Μικροβιολογικοί παράμετροι ελέγχου των τυροκομικών προϊόντων και του νερού της εταιρείας ΕΥΖΩΝΙΚΗ ΠΡΟΤΥΠΟΣ ΤΥΡΟΚΟΜΙΚΗ ΑΒΕΕ

· Μικροβιολογικοί παράμετροι ελέγχου του νερού από παροχές του εστιατορίου της Α΄. ΦΟΙΤΗΤΙΚΗΣ ΕΣΤΙΑΣ ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ(Α΄ΦΕΘ) 

· Προσδιορισμός λιπαρών οξέων και του βαθμού οξείδωσής τους σε κρέας χοίρων, ορνιθίων και αμνοεριφίων της περιοχής Κεντρικής Μακεδονίας κατά τη συντήρησή τους στους +4οC και -18οC.
· Επιβίωση της Escherichia coli O157:H7 σε τυρί «Φέτα» παρασκευασμένο από νωπό και παστεριωμένο πρόβειο γάλα.

· Ανίχνευση και ποσοτικός προσδιορισμός της συγκέντρωση των βαρέων μετάλλων(καδμίου και μολύβδου) στους ιστούς κεφαλόποδων πριν και μετά την επεξεργασία τους στην κονσερβοποιία.
· Μελέτη των συγκεντρώσεων των βιογενών αμινών (ισταμίνη, πιτρεσκίνη, καδαβερίνη) και του βαθμού υπεροξείδωσης των λιπών σε βόειο κρέας κατά τη διάρκεια συντήρησής του στην ψύξη 4οC.

· Προσδιορισμός του χρόνου αναμονής απέκκρισης των φαρμακευτικών σκευασμάτων Οptiprim και Optiprim piglet suspension της Veterin ΑΒΕΕ που χορηγούνται σε ορνίθια κρεοπαραγωγής και χοιρίδια αντίστοιχα
· ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ Listeria monocytogenes, Salmonella spp, Staphylococcus aureus και Escherichia coli ΣΕ ΕΤΟΙΜΑ ΠΡΟΣ ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΤΡΟΦΙΜΑ
· Ιχνηλάτιση της ποιοτικής ταυτότητας και της αυθεντικότητας Ελληνικών ΠΟΠ τυριών βάσει μικροβιολογικών, φυσικοχημικών, μοριακών και γευστικών χαρακτηριστικών τους. ΕΣΠΑ  207-2013
· Ενίσχυση Νέων και Μικρομεσαίων Επιχειρήσεων», Πράξη «Υποστήριξη Νέων Επιχειρήσεων για Δραστηριότητες Έρευνας & Τεχνολογικής Ανάπτυξης» υπό τον τίτλο: “Βιομηχανική τυποποίηση της παραγωγής και συντήρησης του παραδοσιακού τυριού «Λαδοτύρι Μυτιλήνης» σε ελαιόλαδο”. ΕΣΠΑ 2007-2013.
· Promoting Mediterranean Dairy products-Lactimed. European Union IEVP CT MED, 2012-2015
· Μελέτη των αγροκομικών και ποιοτικών χαρακτηριστικών μηδικής καθώς και της επίδρασης του σιτηρεσίου στην ποιότητα του παραγόμενου γάλακτος .

· Institution Building Twinning Programme 
TITLE: Purpose and Objective of the Twinning Operation: Acquis communautaire underpinning the project and practical result targeted.

Member state   GREECE

Candidate country   BULGARIA

Phare Programm 2001 BG 2001/IB/AG-03

Improving Veterinary Control.

· Institution Building Twinning Programme 
Towinning Light Covenant MT2002/IB-Tl-AG-03

Member State: Greece

Candidate country: Malta.
· European Food Information Resource Network (EuroFIR),European Network of Excellence on Food Composition Databank systems.

· Framework 6 Network of Excellence, priority 5: Food Quality and Safety

· Νέες τεχνολογίες για τη στήριξη της παραδοσιακής και ιστορικής γαλακτοκομίας στη ζώνη του Αρχιπελάγους της Μεσογείου

 Programme INTERREG IIIB ARCHIMED-T-Cheese.Med ]

· SEE-ERA.NET Plus Joint Call. SEEERAPLUS-083
INDI_SHEEP TRADI_CHEESE

SUSTAINABLE PRODUCTION OF TRADITIONAL CHEESES FROM LOCAL SHEEP MILK, IN THE

BALKANS: 1. IMPROVED REPRODUCTIVE MANAGEMENT OF INDIGENOUS-SHEEP-BREEDS POPULATIONS, 2. ENSURING OF TRADITIONAL CHEESES HYGIENE AND QUALITY
· ΘΑΛΗΣ – ΑΤΕΙΘ ΕΣΠΑ 2007-2013.

Η δυναμική του συστήματος μετακινούμενης αιγοπροβατοτροφίας στην Ελλάδα. Επιδράσεις στη 
βιοποικιλότητα – οικοσύστημα και η χρησιμότητά του στα 
πλαίσια των κλιματικών αλλαγών.
· Ανίχνευση και προσδιορισμός υπολειμμάτων κτηνιατρικών φαρμάκων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης με την υγρή χρωματογραφία υψηλής πίεσης. Υπολείμματα αντιβιοτικών στο κρέας βοοειδών, χοίρων και πουλερικών.
· Ανίχνευση και ποσοτικός προσδιορισμός συνθετικών    οιστρογόνων ορμονών σε βόειο κρέας
· Μελέτη χημικών τοξικών παραγόντων στις ζωοτροφές βοοειδών που έχουν επίδραση στη ζωική παραγωγή.
· Ανίχνευση υπολειμμάτων χλωραμφαινικόλης σε τρόφιμα ζωικής προέλευσης.

· Παρασκευή και μελέτη νέων τύπων τυριών από γίδινο γάλα

· Προσδιορισμός της σχέσης μεταξύ ευζωίας πτηνών και ποιότητας παραγόμενων προϊόντων στο σύστημα της χωρικής εκτροφής.
· Η χρήση των στέμφυλων στη διατροφή αυγοπαραγωγών  ορνίθων  Ι. Αποδόσεις ορνίθων ΙΙ.  Ποιοτικά xαρακτηριστικά αυγών



	Τεχνικές δεξιότητες και ικανότητες
Υπολογιστές, ειδικά είδη εξοπλισμού, μηχανήματα κλπ.
	
	Χειρισμός Ηλεκτρονικού Υπολογιστή



	Καλλιτεχνικές δεξιότητες και ικανότητες
Μουσική, συγγραφή, σχέδιο κλπ.

	
	

	Άλλες δεξιότητες και 

ικανότητες
Ικανότητες που δεν περιλαμβάνονται στις  προηγούμενες κατηγορίες.
	
	Δημοσιεύσεις σε Διεθνή Περιοδικά
· Samouris, G., Nathanael, B., Tsoukali – Papadopoulou, H.,  Papadimitriou, N.: Determination of Chloramphenicol Residues in Eggs by High Performance Liquid Chromatography (HPLC). Veterinary and Human Toxicology, 35,  406-409, 1993.
· Samouris, G., Nathanael, B., Tsoukali – Papadopoulou, H., Mirtsou-Fidani, V.: Chloramphenicol residues in albumin and yolk of hen's eggs after experimental administration. Archiv f(r  Gefl(gelkunde, 62, 1-4, 1998
· Kaniou, I., Samouris, G., Mouratidou, T., Eleftheriadou , A., Zantopoulos N.: Determination of biogenic amines in fresh unpacked and vacuum-packed beef during storage at 4oC. Food Chemistry, 74, 515-519,2001.
· Samouris, G., Kaniou, I., Zantopoulos N.: Lipid peroxidation of fresh unpacked and vacuum-packed beef during storage at 4oC Archiv f(r  Lebensmittelhygiene, 53, 41-42, 2002.

· Eleftheriadou, A, Samouris, G., Zantopoulos N., Raikos N.: Lead and cadmium concentrations in fresh, frozen and canned squids. Archiv fur Lebensmittelhygiene,56, 38-40, 2005.
· Samouris G., Eleftheriadou , A., Zantopoulos N. and Raikos N.: Comparison of lead and cadmium concentrations in raw and canned squids. . Archiv f(r  Lebensmittelhygiene,58, 2007.

· Samouris, G, Bampidis, V, Sossidou E, Zantopoulos N.: Lipid oxidation of raw and cooked turkey breast meat during refrigerated storage. Archiv für Geflügelkunde, 71, 2007. 
· Samouris, G, Antoniou, V, Zantopoulos, N., Ioannidou, M,: Impact of toxic substances on animals of wild fauna in northern Greece. Journal of Environmental Protection and Ecology, 8 (2), 287-291, 2007.
· Zdragas A., Samouris G., Filiousis G., Petridou E., Giantzi V.: Isolation of Escherichia coli O157:H7 from raw ewes’ and goats’ milk. Archiv f(r  Lebensmittelhygiene,60, 2009.
· Eleftheriadou , A, Samouris G., Ioannidou, M, Kasapidou, E.: Changes in lipid oxidation and fatty acid composition in pork and poultry meat during refrigerated and frozen storage. Archiv f(r  Lebensmittelhygiene, 61, 2010.
· Samouris G.,  Zdragas A., Vafeas G.,  Belibasaki S.: Survival of pathogens in “Graviera Kritis” cheese made with raw and pasteurized milk. J. of The Hellenic Veterinary Medical Society 62(3), 2011.
· Samouris G., Ioannidou, M, Kasapidou, E, Eleftheriadou , A.: Changes in lipid oxidation and fatty acid composition in the meat of milk-fed lambs during refrigerated and frozen storage. J. of Food Safety and Food Quality, 62, 2011.
· A. Petridis, I. Therios, G. Samouris, St. Koundouras, A. Giannakoula: Effect of water deficit on leaf phenolic composition, gas exchange, oxidative damage and antioxidant activity of four Greek olive (Olea europaea L.) cultivars. Plant Physiology and Biochemistry, Volume 60, 1-11, 2012.
· A. Petridis, I. Therios, G. Samouris, St. Koundouras,  C. Tananaki: Salinity-induced changes in phenolic compounds in leaves and roots of four olive cultivars (Olea europaea L.) and their relationship to antioxidant activity. Environmental and Experimental Botany, Volume 79, 37-43, 2012. 

	
	
	· Petridis, A, Therios, I, Samouris, G: Genotypic Variation of Total Phenol and Oleuropein Concentration and Antioxidant Activity of 11 Greek Olive Cultivars (Olea europaea L.). HortScience,  47 (3), 339-342, 2012.

· Maria D. Ioannidou, George Samouris and Dimitris S. Achilias, “Acetaldehyde contamination of water, alcoholic, and non- alcoholic beverages stored in glass or plastic bottles”, Toxicological & Chemistry Enviromental , in press  (2015)

Δημοσιεύσεις σε Εθνικά Περιοδικά

· Ναθαναήλ, Β., Τσούκαλη-Παπαδοπούλου, Ε., Παπαγεωργίου, Α., Αντωνίου, Β., Κανιού-Γρηγοριάδου, Ι., Σαμούρης, Γ.: Συγκεντρώσεις των στοιχείων Cu, Fe, Zn, Mn σε μίγματα ζωοτροφών βοοειδών που παρασκευάζονται στη Β. Ελλάδα. Δελτίο Ελληνικής Κτηνιατρικής Εταιρείας  40,  2, 1989. 
· Ναθαναήλ, Β., Τσούκαλη-Παπαδοπούλου, Ε.,  Παπαγεωργίου, Α.,  Αντωνίου, Β., Κανιού-Γρηγοριάδου, Ι., Σαμούρης, Γ.: Συγκέντρωση ουρίας σε μίγματα ζωοτροφών βοοειδών που παρασκευάζονται στη Β. Ελλάδα. Δελτίο Ελληνικής Κτηνιατρικής Εταιρείας 40, 3, 1989.
· Ναθαναήλ, Β., Σαμούρης, Γ.: Aρχές λειτουργίας ενός αντιδραστήρα υπερδιήθησης-εναλλαγής ιόντων. Ιn vitro εφαρμογή αυτού για την παραλαβή του paraquat. Επιστημονική Επετηρίδα του Τμήματος Ιατρικής του Α.Π.Θ., 171, 1988.
· Αντωνίου Β., Ζαντόπουλος Ν., Σαμούρης Γ., Ιωαννίδου Μ. (2005): Επιπτώσεις των τοξικών ουσιών στα αιγοπρόβατα ανά γεωγραφική περιοχή. Επιθεώρηση Ζωοτεχνικής Επιστήμης, 34, 21-28, Δεκέμβριος 2005. Ανακοινώθηκε στο Ετήσιο Επιστημονικό Συνέδριο της ΕΖΕ, Βέροια, Οκτώβριος 2005.
Δημοσιεύσεις σε Συνέδρια

· Τσούκαλη-Παπαδοπούλου, Ε., Κανιού-Γρηγοριάδου, Ι., Σαμούρης, Γ., Αντωνίου, Β.: Tο πρόβλημα των σουλφοναμιδών και ο χρωματογραφικός τους  προσδιορισμός. 3ο Πανελλήνιο Συμπόσιο Φαρμακοχημείας Θεσσαλονίκη 1986.  Πρακτικά σελ.: 204-214, 1986.
· Φώτης, Γ., Σαμούρης, Γ.,  Παπανικολάου, Ν., Θέμελη, Μ., Μάλλιος, Γ., Ηλιάδης, Σ.: Δοκιμασία τοξικότητας θερμομεταλλικών νερών Ν. Απολλωνίας Θεσσαλονίκης.  2ο  Συνέδριο για τα Θερμομεταλλικά νερά Θεσσαλονίκη Οκτώβριος 1988. Πρακτικά Συνεδρίου. 
· Ναθαναήλ, B., Θεοδωρίδου, Κ., Σαμούρης, Γ.: Πρόβλεψη της συγκέντρωσης υδαντοΐνης στον ορό με βάση την εξίσωση Michaellis-Menten. 3ο Βορειοελλαδικό Ιατρικό Συνέδριο. Θεσσαλονίκη 1988. Πρακτικά Συνεδρίου Τόμος Β, σελ. 410-418, 1988.
· Οσανλού - Σαμούρη, Σ., Σαμούρης, Γ., Τσούκαλη - Παπαδοπούλου, Ε., Ναθαναήλ, Β.: Προσδιορισμός βιογενών αμινών με υγρή χρωματογραφία υψηλής απόδοσης και ανιχνευτή φθορισμού. 8ο Βορειοελλαδικό Ιατρικό Συνέδριο. Θεσσαλονίκη 1993. Πρακτικά Συνεδρίου, σελ. 64-69, 1993.
· Αντωνίου Β., Ζαντόπουλος Ν., Σαμούρης Γ., Ιωαννίδου Μ. (2005): Επιπτώσεις των τοξικών ουσιών σε ζώα της άγριας πανίδας στη Βόρεια Ελλάδα. 2ο Περιβαλλοντικό Συνέδριο Μακεδονίας, 8-12 Οκτωβρίου, Θεσσαλονίκη.
· Σαμούρης Γ., Kozacisky L. , Fleck Z. et al: Αειφόρος Παραγωγή Παραδοσιακών τυριών από γάλα προβάτων αυτόχθονων φυλών, στα Βαλκάνια. Δημοσιεύθηκε στα πρακτικά του 4ου Πανελλήνιου Συνέδριου Τροφίμων, Θεσσαλονίκη 2011.
· Samouris G. (2007): Greek Traditional Cheeses. International Symposium: Historical Cheeses of Countries Around the Archipelago Mediterraneo, 6-8 Δεκεμβρίου 2007, Θεσσαλονίκη. 

· Kosmidou M., Fortomatis P., Sossidou E., Samouris G. and Tserveni-Goussi A.: Antioxidant effect of two cultivated aromatic plants in egg yolk of free-range hens. 1st Mediterranean Summit of WPSA, 7-10 May 2008, Chalkidiki, Greece

· Samouris G., Zdragas A., Vafeas G., Litopoulou-Tzanetaki E., Belibasaki S.: Survival of pathogens in "Feta" PDO cheese made with raw and pasteurized milk. Ανακοινώθηκε στο Scientific Conference Book of abstracts,  2nd Edition . Timisoara 2014. 

· Papadopoulos  Th., Zdragas  A., Mitsopoulos I., Samouris G. et al.: Molecular typing and distribution of Staphylococcus aureus isolates in Greek ovine herds. SfAM Summer Conference 2014, The Grand, Brighton, UK. Posters presented on Wednesday 2 July 2014.

· Koidou M., Sossidou E., Dotas V. Samouris G., et al: The effect of dietary grape pomace supplemantation on performance and egg quality traits of laying hens. Ανακοινώθηκε στο XIVth Poultry Conference, Stavanger, Norway 23-27 June 2014.
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